
                 

    

 

 

 

Menù dello Zuavo 
Servizio e coperto inclusi      32 

Lingua di vitello brasata, bagnetto verde e peperoni al forno 

Ravioles della val Varaita 

Galletto ruspante in doppia cottura 

Tarte tatin con gelato alla vaniglia 

 

Menù degustazione 
Servizio e coperto inclusi      35 

Vitello tonnato 

Uovo morbido, fonduta, pan brioche e tartufo nero 

Agnolotti di carne al fondo bruno 

Sottopaletta di vitello grigliata con salsa alla bordolese 

Gianduiotto  

 

Coperto   2 

 

 



Antipasti 

Acciughe al verde    9 

Vitello tonnato    10                                                    

Lingua di vitello brasata, bagnetto verde e peperoni al forno    10 

Uovo morbido, fonduta, pan brioche e tartufo nero    12                     

Zucca in oliocottura, blu di mucca, cavolo nero    10 

Primi 

Risotto carnaroli di bra con cavolo rosso e aceto balsamico    12 

Agnolotti di carne al fondo bruno    12 

Tajarin di segale con ragù bianco di coniglio e spuma all’aglio    12 

Ravioles della Val Varaita    11 

Zuppa di cannellini piccanti e bacon croccante    10 

Secondi 

Sottopaletta grigliato con salsa alla bordolese    16 

Galletto ruspante in doppia cottura    16 

Baccalà in pastella con patate    18 

Ossobuco di vitello in umido con crostone di polenta    17 

Selezione di Castelmagno d’ alpeggio la “MEIRO” con pan brioche    12 

Selezione di formaggi con marmellate e pan brioche      piccolo (7 pezzi)    14 

                                                                                                       grande (12 pezzi)    20 

Dolci 

Gianduiotto    6 

Bavarese ai marroni con mou al rhum    7 

Torta di arance e mandorle  

con sorbetto alle mandorle salate    7 

Sorbetto o gelato del giorno    5 

Tarte tatin con gelato alla vaniglia    7 


